
GRAPPA RISERVA 
CARMIGNANO

SCHEDA TECNICA
Classificazione:  Grappa Riserva Carmignano 
Alcol: 42%
Uvaggio: 70% Sangiovese, 20% Cabernet Sau-
vignon, 10% Merlot
Ottenuta dalla sapiente distillazione con impian-
to artigianale di sole vinacce freschissime, la no-
stra acquavite conquista per la sua complessità e 
l’ampia gamma di sensazioni che suscita in chi la 
degusta. Il riposo in botti di rovere francese, nel 
rispetto degli aromi varietali, oltre a conferirle 
un caldo color oro, ha permesso di affiancare al 
bouquet fruttato e fresco, profumo di mandorle 
e frutta secca, confettura e spezie, aromi che si 
lasciano scoprire nel corso dell’attenta degusta-
zione. Grappa dall’aroma raffinato. 

TECHNICAL SHEET
Classification: Grappa Riserva Carmignano
Alcohol: 42%
Grape Varieties: 70% Sangiovese, 20% Caber-
net Sauvignon, 10% Merlot
Awarded by the skillful artisan distillation plant 
with sun marc fresh, our spirits conquest for its 
complexity and the wide range of sensations that 
stir in those who taste. The stand in French oak 
barrels in compliance with the varietal aromas, 
besides giving it a warm gold color, has allowed 
us to combine the fruity and fresh bouquet, the 
scent of almonds and dried fruit, jam and spices, 
flavors that express themselves in the course the 
careful tasting. Grappa of refined flavor.


